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“Brise d’ete” au Grand Fontanille

xploitées en culture biologique
depuis 1994 et certifiées bio depuis
2000, les terres du domaine du Grand
Fontanille jouissent d’une grande
biodiversité. Jorg Schmitt tient a cette
philosophie et en paie le prix. Laboure régu-
lier, utilisation d’engrais organiques, manu-
cure, vendange a la main... il bichonne les
quatre hectares de vignes qui s’épanouissent
sur un sol herbeux égayé de coquelicots. Le

vignoble lui procure un petit rendement mais
livre un raisin trés concentré. Ensuite, bien que
la certification bio n’impose pour I’instant aucu-
ne contrainte de vinification, il garde cet état
d’esprit lors de la transformation. “Je tiens a
respecter I’expression du terroir, donc je ne

triche pas pour retrouver un gott sous pré-

texte qu’il a séduit le public. J’interviens au
minimum pendant la vinification.” Il produit
15 a 16000 bouteilles de Vin de Pays des Alpilles
par an, des nectars particulicrement
aromatiques. Bien que le rosé soit
trés estimé par les clients comme vin
d’été, les cuvés 2008 du Fontanille
et du Barrique livrent deux rouges
aussi parfaitement appropriés a la cha-
leur estivale. “Ce millésime est
4 plus léger que d’habitude car le prin-

temps avait été tres pluvieux. On retrou-
ve donc le climat qu’il a fait au moment
- de la pousse du raisin, ce qui confe-
re de la fraicheur a ces rouges.” La

cuvée Fontanille 2008 peut méme
. étre servie légerement fraiche (12°).
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Coffret “Brise d’été” : un Fontanille 2008,
un Barrique 2008, un Ros¢ 2010




