ruité, équilibré, long
I en bouche, trés hon

produit M Cest ainsi

que le jury du salon

de 1’agriculture a
Panis a qualifié le rosé 2010
du Domaine du Grand Fonanille
avant de hui décemer ume médalle
d’argent. Sabine et Jorg
Schmift presentent ce nouveau
millésime, doté d’une nouvelle
bouteille au design plus élan-
cée et élégant, lors d"une jour-
née porte puverte le 16 avnl,
Ce rosé aux aromes de fraises
des bois et de framboises rece-
ke une fine acidi® qui hui conf2-
e une douce faichewr La dégs-
tation, organisée dans
la cour de la bastide du
XVIF siecle du domai-
ne, domne également lieu
a 'exposition des
euvres du sculpteur
Serge Amoros. Aprés
avoir travaillé 20 ans
cet autodidacte, est
venu 4 la sculpture
par le biais de la
mosaique “Nows amons

LIS SCL LR TR TN Vin de Pays des Alpilles

Dégustation et exposifion
au Domaine du

orgariser des moments de comi-
vialité, explique Jorg, de plus
'art er le vin ont en commun
la passion et |'amour. Depuis
que nows les avors :iérmmm-':::.
MCULS SOMIMES TFES Impressionnes
par les sculptures de Serge et
mous sommes trés fiers de pou-
Voir organiser cetle expasition
aver lia."” L evenement est ega-
lement 1'occasion de décou-
vrir "ensemble des vins pro-
duit sur le domaine. La forét
y abrite un vignoble de quatre
hectares bruissant de vie car
exploités en culture biologique
et ceritfies Bio depus 2000,

“Le choix de préserver

!'environnement, donc le ter-
roir, garantie ka qualité des pro-
duits. Je cherche a élaborer
wn vin fype de la région en équi-
libre entre le fruit et les
tanins.” La vendange, faite i
la main, permet de produire 15
a 16000 boutellles de Vin de
Pays des Alpilles par an.
Outre son rosé salué tous les
ans par les professionnels

rand Fonfanille

comme par les amateurs, Jorg
produt des vins rouges qui ont
été pnmeés au Concours Mil-
lésime bio a Montpellier.
Vieilli 12 mois en fiit de chéne,
le Saint Gabrie] est un vin de
garde étoffé et puissant. Dans
un jeu de seduction plus
simple, le Grand Fontanille se
révéle corsé avec de beaux
aromes fruités. La récolte

2008 a donné le jour & une nou-
velle cuvée, la Barrique.
Vieilli en fiit de chéne pendant
10 mois, elle serévéle mond et
soyeux davec des arOmes
d'herbes de Provence, de
réglisse et bien sur de fruit noir,

Caracten stque COmITIUNE A tous
les rouges du domaine, Cette
innovation a immédiatement
eté classée pami les meilleurs
vins de Frunece dans le “Guide
Hachette des vins 2011",

Dosaise pu GRAND FONTANILLE

(D32, direction Fontvicille), 13103 Saint-Etenne-du-Gares.
Tel: 490 4905 15-Fax : 4 904907 03

Site : www.domaine-fontanille.com

Mail : mailla domainefontanille.com

Journée porte ouverte Iz 16 avei de 10k d 18k
sur l¢ théme Vin & Ant




